
CARTE ROOM SERVICE
Nous informons notre aimable clientèle que nous appliquons un service en chambre 

de 10€ par personne pour toute commande de plateau repas. 
We inform our guest that we apply a room charge of 10€ per person for any food order.

**Les produits Meuniersont des plats, élaborés par une entreprise extérieure qui n’est pas affiliée au Manoir de Gressy. 
Ils sont disponibles de 12h à 01h du lundi au dimanche

Meunier products are plates realized by external company who don’t make part of le Manoir de Gressy. Those products 
are available from 12:00pm to 01:00am everyday,

POUR DEBUTER – TO START

Le velouté de potiron 330gr**    16.
Pumpkin velouté 330gr**
Le consommé de tomate 330gr**    16.
Tomato soup 330gr**

POUR CONTINUER – TO CONTINUE

Les tortellini chorizo 340gr**    25.
Tortellini pasta and chorizo 340gr**
Les demi-lunes de saumon 340gr**    25.
Salmon ravioli 340gr
Le risotto aux morilles 330gr**    25.
Morels risotto 330gr**
Le chili végétarien 330gr**    23.
Veggie chili 330gr**
Le poulet fermier à la basquaise 350gr**    25.
Chicken basquaise 350gr**
La blanquette de veau 360gr**    29.
Veal blanquette 360gr**
 
DESSERTS - DESSERTS

Le crunch d’ananas à la vanille 100gr Meunier**   11.
Crunchy pineapple and vanilla 100gr by Meunier company** 
Crème Illy café 80gr Meunier**    11.
Illy coffee cream 80gr by Meunier company**
Les crêpes Suzette 110gr Meunier**    11.
Crepe Suzette 110gr by Meunier company**

     

CARTE DES BOISSONS

Nous informons notre aimable clientèle que nous appliquons un service en chambre
de 10€ pour toutes commandes de boisson. 

We inform our guest that we apply a room charge of 10€ for any drink order. 

Le service boisson est disponible de 6h45 à 23h.
Drink service is available from 6:45am to 11:00pm
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Carte élaborée par les équipes du Manoir de Gressy. Disponible du lundi au dimanche. Prix nets en Euros, service compris. TVA 10% pour la
nourriture et les boissons non alcoolisées et 20% sur les boissons alcoolisées. Nos viandes de bœuf sont nées, élevées et abattues en Europe.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Selon l’article L.3342-1 du code de la santé publique, il est interdit de vendre ou d’offrir à titre gratuit à des 
mineurs de moins de 18ans des boissons alcoolisées à consommer sur place ou à emporter.

BOISSONS SANS ALCOOL – SOFT DRINKS

Cryo (plate et pétillante) 50cl 
Abatille (plate et pétillante) 75cl
Coca-cola, Coca-zéro, Perrier 33cl
Orangina, Fever Tree Tonic/Ginger Beer, Limonade 25cl
Jus Alain Millat (33 cl) (tomate, pêche blanche, pêche de vigne, fraise, pomme Reinette)

BIERES PRESSION - DRAFT BEERS

Serial lager – Brasserie d’Orville (bière artisanale) 

CHAMPAGNE

NM- Collet Brut

VIN BLANC - WHITE WINE

2020- AOC Bergerac Château de la Jaubertie
2018-  AOC Bourgogne Domaine Camille Giroud

VIN ROUGE - RED WINE

2020- IGP Côtes du Roussillon Domaine Clos des fées « Sorcières »
2021- AOC Côtes du Rhône « Esprit Nature » Domaine le Clos du Caillou

VIN ROSÉ - ROSÉ WINE

2021- AOC Côteaux Varois en Provence La Rose des Vents « 1994 »

VIN AU VERRE - WINE BY THE GLASS

2019-AOC Bergerac Château de la Jaubertie « Mirabelle » (blanc)  
2018-AOC Bergerac Château de la Jaubertie « Mirabelle » (rouge)

BOISSONS CHAUDES - HOT DRINKS

Espresso
Double Espresso, Cappuccino, Chocolat chaud – Hot chocolate
Thé, Infusion « Palais des Thés » / Tea, Herbal Tea « Palais des Thés »
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